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Food 3lab

BOJIECTU KAJ - MUBOTHMU

NABOPATOPWUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

M3BELUTAJ O4 IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE
(co akpeguTUpaHo mocTpuparbe)

Ob

7.8-02

MKCE

17025:2018

N ISO/IEC

Testing

yn. ,bopuc Tpajkosckun® bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

U3sewrTaj 6p. 152522/5 X

Xemucka aHanmsa

Wme Ha 6apatenot : JKMN Bogosopg H. UnnHaeH
Anpeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnmHaeH - OnwTuHCKa 3rpaaa UnnHaeH

[aTyMm Ha 3

emame: 07.09.2022

Oatym Ha npuem: 07.09.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bapatrbe 3a ucnutysare: 152522 X

MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boseg: Ha aeH 07.09.2022 roguHa, oBAacTeHoTo auue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUKM 3eMarbe Ha NPUMEpPOK BOA3
33 NUerbe 3a TecTuparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il OnMc Ha MeCcTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Boaata 3a nuerbe e 3emeHa of KyjHa 04 OnwTUHCKa 3rpaja —
» Mannper”. .

Il MpumepouuTe ce 3eMEHU COrNMAcHO NAaH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emare Ha
TDWMEDOLMN.

IV Crasgapau M mMeToaM 33 3emarbe Ha npumepouyu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTso 3a 3emarbe Ha
POWMEDOLM BOAA 33 MUEHE 0/ NPEYUCTUTENHU CTAHULM U BOLOBOAHN ANCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V Oononsysarba, OTCTanyBaka MW UCK/YYyBakba 04 METOAOT M O, NNAHOT 33 3eMatbe Ha npumepouy: /

Vil Pesyatamk:

HapaKTepUCTMKU Ha NpUMepoKoT: Boaa 3a nuerbe — OnwTUHCKa 3rpapa ,,UnunHgen”
(Mme, TProBcko nme, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KO/IM4ECTBO)

MepHa CoobpasHocr
Wz Bpoy v . HeCTMeTOR Pesynrar opg, Heopgpe- L ECEEET 3aposonysa/
MCNUTYBaKETO | AeHocT BPEAHOCTH Npudarnuso/
L. He 3agosonysa
152500522 5o MKC EN I1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3afoBonysa
Mupms BPM 7.4 — 78x H.A, / Hema 3ajoBonysa
Byt BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 3ag0BoNyBa
Tesanepatypa BPM 7.4 — 80x +10,2°C / 25°C 3apoBsonysa
MaTsoCT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU I 1,5NTU 3Japosonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,50 / 6,5-9,5 pH EEYGETNIVEE]
eauHULN
NoTpowysauxa Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 1,90 mg/L / 8 mg/L 3afl0B0NY83
EA cpo30AAMBOCT MKC EN ISO 27888: 2007 722 puS/cm / 2500 uS/cm 3agosonysa
Asscssaiax (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,034 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa
M3boeae 1 Bep3uja: 4

‘ Bo cuna 0d: 20.06.2022z.
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NABOPATOPMIA 3A UCNTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tecrnpane

5 BonEcT” KAJ H{MBOTHH MEC EN ISIVIEC 17025
FDOdl‘ylab WM3BELLUTAJ O, TABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE 05 7,602 M
e (co akpeguTUpaHo MOCTpUparLe) MAKE SN NG IEC Aot
17025:2018
Hutputi (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,042 mg/L ! 0,5 mg/L 3agosonyea
Hutpatu (NO3) MKC I1SO 7890-3:2007 8,6 mg/L / 50 mg/L 3ag0BONYBa
Xnopuau MKC 1SO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a00B0/yBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,050 mg/L / 0,2 mg/L 3af0BONYBa
PesuayaneH xiop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysa

McnuTyBaHWOT NPMMEPOK W 33A40B0/YBa KpuTepuymuTe 3a GapaHuoT napamerap cornacHo MpasunHukot 3a 6e3begHocT W KBANUTET Ha
BoAaTta 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcKu ycnosu: v’ coH4YeBO O 06MaYHO O NPOMEH/NMBO [ BPHEXAMBO O TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHuK
TemnepaTypa Ha Nagu/IHUK 32 TPAHCNOPT Ha NnpumepoKoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e U3BPLLEHO 04 CTpaHa Ha:

o Knuent %WJ, Na6 Hukona LipeTKoBCKM (Co akpeauTUpaHa meToaa)....

,/

W3pabotun: M-p Munuua TpajKOCKaX%WO}ﬂ

)
/vime, npeaume, notnuc / -

=X ’“-?OO 43 2

\\
Jatym(u) Ha usseayBarbe Ha 1abopaTopucKuTe aKT ng}g .2022-12.09.2022

[atym Ha uagasatrbe Ha M3BewrTajoT: 12.09.2022

6pun: ®pocnHa CnacoBscka. 5 | R
/mme, npesume, noT

i
1

Co * ce 03Ha4eHysa HeakpeauTUpaH MeTog

**Kora knuHeToT He 6apa M3jaea 3a cOOBPa3HOCT BO M3BELITA]OT C@ M3BECTYRBa MepHaTa HeOAPeAeHOCT, BO CUTe IpYru C/y4an MepHaTa HeofpeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo no baparbe Ha KNWEeHTOT.

**% ce 03HauyBaaT METOAM KoM ce AobueHn of ctpaa Ha nabopatopwja co Kkoja Pya Jlab uma cknyyero gorosop 3a copaboTka

WU3jaea 3a HenpucTpacHocT
PakosopacTsoTto Ha ANTY ®ypa /lab AlO0-CKonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTMBHOCTHM 33 UCNUTYBatbe Ce U3BPLUYBAAT HeMPUCTPACHO M
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OoanyKu ce HOCaT Bp3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKasu 3a
YCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OA/IYKUTE HE MOXAT A3 BAM]aaT APYru MHTEPECH UAW APYFU CTPAHU W HWKO)
HEMa npaBo A3 BAMjae Ha BpabOTEHWTE BO OAHOC HAa Pe3yATaTMTE OJHOCHO HeMa Npaso Ha 6MN0 KaKBM BHaTPeWHW,

HafBOPELWHU, KOMepUuUjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOUM U BAMjaHM]a.
3aBenewka bp. 1: Peayntature Of TECTOBWTE Ce OAHECYBAaT Camo 3a UCMMTyBaHWTe npumepouun. OBOj NPOTOKON He CMee A3 ce penpoayunpa OcseH co
nucmeHa 4o3eona Ha abopaTopujaTa v BO LenocT.
3abenewxa bp. 2: labopaTopwjata He 0Arosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLUTE [OCTABEHM 04 NOAHOCHTENOT BO BaparbeTo 3a UCNUTYBatbe.
3abenewsxa Bp. 3: Kora KIMEHTOT U3BPLWWA 3eMatbe Ha npumepoluTe, nabopaTopujaTa He HOCW CATOBOPHOCT 33 PeNpe3eHTaTMBHOCTA Ha NpUMepoUUTE.
Jabenewxa bp. 4: U3sewTajoT oa NabopaTopPMCKOTO MCNKUTYBakLE Ce M3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 U3secTysarse 3a peaynTati.
3a6enewxa 6p. 5: fokonky knvextor 6apa u3sewTajor o4 NaBopaTOPMCKO MCNWTYBakLe 43 COAPMM W3jaea 3a coobpasHocrt, nabopaTtopwjaTta nocranyea
COrNacHO NPaBMNo 3a AOHECYBarke Ha OA/YKa 33 w3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npaewno e 80 cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwmu 3a
[OHECYBakbe OA/YKa M M3jaBa 3a coobpasHOCT 1 rnacu:
Mpaeuno Ha 6uHapHa oanyKa 3a eAHOCTaBHO Npudarkarse Kora:
- U3mMepeHaTa BpeAHOCT e Noj rpaHKuuaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonysa” unm
- W3MepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHvuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3agosonysa ”
COrNAcHO BaMEYKUOT NPaBUAHMK HA HAaLWOHAHOTO 3aHOHO43BCTBO.
3abenewka Bp. 6: CUTe aKPEANUTMPAHA METOAW O ONCEroT Ha akpeauTaluja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

W3danue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.2022z. ‘
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NABOPATOPMIA 3A UCTTIUTYBAHE HA XPAHA U JMJATHOCTUKA HA BOJIECTU

KAJ KUBOTHU

At A o

M3BELWUTAJ O, IABOPATOPUCKO UCMTUTYBAKE
(co akpeauTUpaHo MocTpupatbe)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

MEC EN ISMOAEC 1TRZS

Testlng

yn. ,bopuc Tpajkosckn” Bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuKja

UssewrTaj 6p.152522/5

MuKpobuonoLKa aHanusa

Mme Ha 6aparenor : JKMN Boposoa H. UnuHaeH

Apnpeca Ha 6apatenort : yn. 9 66 Ununaen - OnwTuHcKa srpaga UankaeH

Oatym Ha 3emarse: 07.09.2022
NaTtym Ha npuem: 07.09.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 152522
MponpaTHo nucmo (6p, Aatym): /

| Bosea: Ha aeH 07.09.2022 roguHa, 0BNaCTEHOTO uLe HUKona LiBETKOBCKM U3BPLUIM 3EMakbe Ha NPUMEPOK BOAA
3a Nuetbe 3a TecTUparbe Ha MMKpobuonoLliKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3eMarbe Ha npumepoun: BoaaTta 3a nuetrbe e 3emeHa o4 KyjHa o4 OnwTUHCKa 3rpagda —

» UnuHger”.

Il NpumepouuTe ce 3eMeHM COrNAacHO MJIaH 32 3emarbeé Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

npUMepoLM.

IV CraHaapan M meTogu 3a 3emarse Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3ematbe Ha NpuUMepouu 3a
MUKpobuMonoLWwKa aHanmsa

V [lononHyBatba, OTCTanyBakba WK UCKY4YBakba 04 METOAOT 1 O NIAHOT 33 3eMakbe Ha Npumepouu: /

VI Pesynratu:

1.KapaKTepucTUKM Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuere — ONWTHHCKa 3rpaga ,AnuHaen"

(MMe, TProOBCKO UMe, cepuja, AaTYM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaerbe, KONNYECTBO)

CoobpasHocr
Wa. 6poj PesynTar og Mepa TpaHU4HK 3agosonysa/
Mapametpu Tecr metopg, o HeoApeae-
TYBaHETO ooy ** BpPeAHOCTH Mpudarauso/
He 3a40BoNYBa
152500522 Pseudomonas aeruginosa MKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml 7h 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konndopmun baktepun MHKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyBa
LipeBHM EHTEPOKOKM MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CyndutopeayLypaykm MKCEN ISO 26461-2 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
Bpoere MMKPOOPraHUu3Mu MKCEN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
bpoere MUKPOOpPraHu3mu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa

Ha kynTypa 37°C

NcnuTyBaHWOT NPUMEPOK v 3a40BO/IyBa KpUTEpPUYMUTE 3@ 6apaHUOT NnapameTap COrNacHo MpaBunHuKoT 3a 6eabeaHocT 1
KBa/UTeT Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4)

Hzoanue: 1

| Bepzuja: 4

] Bo cuna 09: 20.06.2022z2
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JIABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHKE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA BOJIECTU e
¢ KN H(HBOTH“ AMKC EN ISOVELC 17025
Food@lab : /%
e W3BELLTAJ O/ IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE ORS¢ e
(co akpeauTMpaHo MOCTpUpatLe) MKC EN ISO/IEC L
17025:2018
BpemeHCKM yCI0BU: v coH4yeBo [ 06Ma4YHO [ NPOMEH/NMBO O BPHEXAMBO [0 Temnepartypa

HauuH Ha cknagupatbe: NagunHWK
TemnepaTypa Ha IaAWAHWK 32 TPAHCMNOPT Ha NpumepoKoT: 4+ 2°C

MoCTpUpareTo e U3BPLLEHO 04 CTPaHa Ha:

o dya Nab HHKOJ’IE BETKOBCKH (co akpeauTUpaHa MeToAa).

2@ :
U3paboTtun: BujoHa BojHuUKa.... /... ... {13 y"q ITA D,u,oﬁpnn AHppea bolwKocKa
/vme, npesume, No /vme, npesume, no1'|'|wc/

T S
* R
onse 2/

[latym(n) Ha usseaysarbe Ha nabopaTtopuckute akTusHocTK : 07.09.2022 - 10.09.2022
[Jatym Ha usgasarse Ha ussewrTajoT: 12.09.2022

Co * ce 03HaYeHyea HeakpeguTUpaH MeTog

**Kora KnMHeToT He Bapa w3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3IBELWTAJOT Ce M3BECTYBA MEpHaTa HeOAPeSEeHOCT, BO CUTE APYTW CAy4an MepHaTa HeoAPeAeHoCT, ce
npecmeTysa BO pe3ynTatoT camo no baparbe Ha KAWMEHTOT.

**¥ co 03HaUyBaaT METOAMN KOW ce AoBueHu og cTpaHa Ha nabopatopwja co koja ®yp /1ab uma cknyyeHo Aorosop 3a copabotka

WU3jaea 3a HenpMcTpacHoCT
PakosogcTeoTo Ha ANTY ®yg Nab A00-CKonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTMBHOCTH 33 MCNUTYBarbe Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPACcHO U
80 cornacHoct co Gaparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyku ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha o06jeKTMBHM AOKasM 32
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OANYKMUTE He MOXKAT 4a BAMjaaT APYrU MHTEpPecH AW APYrU CTPaHW U HUKO]
HemMa npaeo Aa B/Avjae Ha BpaboTeHUTe BO OJHOC Ha pe3ynTaTMTe OAHOCHO Hema MpaBo Ha 6uno KaKsBWM BHAaTPeELHM,
HaZABOPELHM, KOMepUHUjanHu, GUHAHCMCKM U APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHK]a.

3abenewxa bp. 1: Peayntatute og TecToBWTe Cé OQHECYBAaT Camo 33 WCMUTYBaHWTE NPUMEPOLM. OB0j NPOTOKON HE CMee 43 Ce penpoAyuvpa ocseH co
nMcMeHa go3eona Ha nabopaTopujaTa v BO LEOoCT.

3JaBenelwra Bp. 2: Nlabopatopujata He 04roBapa 3@ BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM OF NOAHOCHTENOT BO 6aparbero 3a UCnuTyBarbe.

3a6enewxa bp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLIKA 3emarbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCK OrOBOPHOCT 33 PENPEe3EHTATWBHOCTA Ha NPUMEDOLIMTE.
3abenewxa bp. 4: U3sewTajoT og NabopaTOPUCKOTO UCNUTYBatbE Ce W3aaBa Bo cornacHocT co MP 7.8 WssecTysatbe 3a pesynTari.

3abenewna bp. 5: [Jokonxky KnMeHToT Bapa u3sewTajoT og nabopaTopucKo MCNWTYBarbe [a COAPMKM W3jasa 3a coobpasHoct, nabopartopujata nocranysa
COFNAcHO NPaBMno 3a AOHECYBare Ha OA/YKa 33 u3jasa 3a coobpazHoct. OBa Npasuno e BO COMNACHOCT co Touka 4.2.1 on ILAC -G8:09/2019 Bogwu 33
AOHecyBare Of/1yKa W u3jasa 3a coobpa3sHocT v rnacu:

Mpaeuno Ha 6MHapHa ogNyKa 3a egHOCTaBHO Npudarkarbe Kora:

- M3MmepeHaTa BpegHOCT @ NOA rpaHuuata Ha npudararbe AL=TL - ,3ago80nysa” unn

- M3MepeHaTa BpegHOCT e Haj rpaHmuaTa Ha npudaratbe AL=TL- , He 3ag0Bonysa “

COrN3CcHO BAXEHUKMOT NPaBUIHUK Ha HALMOHaHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3abenewka bp. 6: CuTe akpeaTUPaHA METOAM OZ ONCeroT Ha aKpeauTauumja ce objaseny Ha peb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

H3zoanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06,20222 |
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